
酒庄介绍： 
Domaine William Fèvre — Les Clos (Grand Cru Domaine) 
威廉－费尔庄园 —— 克罗丝 （特级⽥田） 

Domaine William Fèvre，于1959年年⼜又William Fèvre创
⽴立，这⼀一年他酿造了他第⼀一个年份的酒。他作为⼀一个在夏布

利地区⽣生活了250多年的家庭的后裔，他⾃自然⽽而然地可以以
⼀一个拥有7公顷葡萄园的庄主起步。 

多年来，酒庄在Chablis获得了新的葡萄园，全部位于历史悠
久的⼟土地上。 William Fèvre已经成为Chablis最⼤大的⼟土地所
有者之⼀一，拥有78公顷的着名葡萄园，其中15.9公顷为
Premiers Crus（⼀一级⽥田）和15.2公顷Grand Crus（特级
⽥田）。 

2015年，是⼀一个勃⾉艮第⼤大年，位于勃⾉艮第的⻄西北部的夏布
利，年份也是⾮非常出⾊色，这款特级⽥田的，建议再放3-10年
的。  

透亮的⾦金⻩黄⾊色，清澈。复杂的花⾹香，结合了⽔水果果⾹香，⾹香料
⽓气，具有极好的矿物质。⼝口感紧致集中，酸度平和，不尖锐。
随着窖藏时间的增⻓长，⼝口感醇厚，⼀一款强烈和慷慨的上好葡
萄酒。 

饮酒注意： 
最佳侍酒温度12－14度，室内温度过⾼高，可以考虑⽔水多冰少
的冰桶。 

最佳饮⽤用时间： 
2020－2030 

最佳配⾷食，清蒸⻥鱼，⻄西湖醋⻥鱼，⻩黄⻥鱼，海鲜。 


